To je jidelna

Pondéli-patek 10:30 -13:30
Pondéli 20. 4.
Polévka: Mrkvova s kokosovym mlékem (VGN, BZL) 25,- / 45,-
Menu 1: Mac and cheese s kvétakem 150,-
Menu 2: Kuie na meruiikach s kuskusem a bylinkami 160,-
Menu 3: Vepiové na kming s ryzi a petrzeli 170,-
Menu 4: Mad’arsky gulas s houskovym knedlikem 170,-

Utery 21. 4.

Polévka: Kvétakova 25,- / 45, -

Menu 1: Koprova omacka s vejcem a houskovym knedlikem 150,-

Menu 2: Paprikové lusky plnéné vepfovym mletym masem s ryzi a rajskou omackou 170,-
Menu 3: Jogurtové kufeci curry s jasminovou ryzi a koriandrem (BZL) 170,-

Menu 4: Sunkofleky s uzenym masem a nakladanou okurkou 160,-

Sti‘eda 22. 4.

Polévka: Kufeci vyvar s nudlemi 25,- / 45,-

Menu 1: Buchti¢ky se §od6 150,-

Menu 2: Rice bowl se sweet chilli kufetem a saladtem z ¢inského zeli a okurky (BZL) 170,-
Menu 3: Vepiové zavitky se zelim a vafenymi bramborami 170,-

Menu 4: Grilovana krkovice s bulgurem a rajcatovou salsou 160,-

Ctvrtek 23. 4.

Polévka: Celerovy krém 25,-/ 45,-

Menu 1: Sigky s mékem 150,-

Menu 2: Vepiové vypecky se Spenatem a bramborovym knedlikem 170,-
Menu 3: Rajska omacka s hovézim masem a kolinky 170,-

Menu 4: Kufeci fizek s bramborovou kasi a nakladanou okurkou 170,-

Patek 24. 4.

Polévka: Cesnekova s kroupami (VGN) 25,- / 45, -

Menu 1: Filé pec¢ené na cibulce a vafenymi bramborami 150,-
Menu 2: Peceny blicek s fazolovym ragu a petrzelkou 160,-
Menu 3: Grilovana krita s krémovou polentou 160,-

Menu 4: Veptova plec na zampionech s ryzi 160,-

Alergeny na vyzadani u obsluhy.



